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Administratie

Hotarari ale Consiliului Local
al comunei Cenad

De la precedenta aparitie a revistei ,, Cendazeanul **
si pdnd la predarea la tipar a numarului de fata, Consiliul
Local a aprobat urmatoarele hotarari:

® Hotararea nr. 12 din 27.04.2015. privind apro-
barea taxei pentru eliberarea Atestatului de producator
agricol si a Carnetelor de comercializare a produselor din
sectorul agricol, pentru anul 2015.

,Art.1 - Se aproba taxa pentru eliberarea Atestatu-
lui de producator agricol si a unui singur Carnet de co-
mercializare a produselor din sectorul agricol, in suma de
50 lei, pentru anul 2015;

Art.2 - Taxa pentru eliberarea mai multor Carnete
de comercializare a produselor din sectorul agricol va fi la
pretul de achizitie a acestora. *

® Hotararea nr. 13 din 25.05.2015. privind aso-
cierea comunei Cenad, prin Consiliul Local Cenad, in
Asociatia de Dezvoltare Intercomunitara A.T.U. RURAL
TIMIS VEST si aprobarea Actul Constitutiv si a Statutul
Asociatiei.

® Hotararea nr. 14 din 25.05.2015 privind aloca-
rea sumei pentru achitarea facturii de inmormantare priv-
ind decesul lui Lazin Valentin.

Facem precizarea ca documentele in cauza
se pot consulta pe larg la sediul Primariei Cenad.

Miroslav Marianut

r )
Publicatie realizata cu sprijinul
Consiliului Local Cenad
si al Priméariei comunei Cenad, judetul Timis

(www.cenad.ro)

Colegiul de redactie: Gheorghe Anuichi,
Dusan Baiski, Tiberiu Bociat, Slavka Bojin,
Gheorghe Covaci, Dorin Dronca, Fodor Francisc,
Pauline Huschitt, Milenco Iancov Gheorghe Ivascu,
Miroslav Marianut, Dan Muntean, Cornelia Varga
Responsabilitatea pentru continutul materialelor
revine exclusiv autorilor.

Materialele se pot trimite prin e-mail:
redactia.cenazeanul@gmail.com
Anonimele nu se iau in considerare.

Editor: Dusan Baiski
Tipografia ArtPress, str. Cermena 1, Timisoara 300110,
tel. 0256 293 809, fax 0256 293 975.

ISSN 1222-5843

\ J

Intrebare pe adresa Primdriei

- Domnule primar Nicolae Craciun, cum s-a
terminat, pind la urmai, povestea licitatiei pentru
finalizarea constructiei Casei de Cultura din Cenad?

- Dupa pronuntarea sentintei de reziliere a
contractului de executie lucrdri cu tirma spaniola, am
demarat procedura de achizitie a unui nou executor de
lucrari. In data de 29 decembrie 2014 au fost deschise
ofertele depuse. Au depus oferte doua firme si anume S.C
CIV GROUP S.R.L. & S.C. TRUSMANN CONSTRUCT
S.R.L.si S.C. BAUDECOLUX PREST S.R.L. DEVA. in
data de 9 februarie 2015 a fost incheiat procesul verbal
privind evaluarea ofertelor de achzitii, pentru ca apoi
Comisia de evaluare sa intocmeasca Raportul Procedurii.

—~H

Indatade 10 februarie 2015, comisia respinge ambele
oferte ca fiind neconforme, iar firma S.C. BAUDECOLIX
PREST S.R.L DEVA a depus contestatic la Consiliul
National de Solutionare a contestatiilor. In urma analizarii
documentatiei, Consiliul ne retrimite documentatia spre
reanalizare, motivand prin faptul ca greselile strecurate in
documentatia depusé de firma sus mentionaa sunt greseli
care sunt privite ca vicii de forma. Comisia a reanalizat
si a respins din nou oferta pentru acelagi motiv ca si la
prima evaluare. Firma a contestat din nou, iar Consiliul
judeca erorile strecurate tot sub forma unor vicii de forma.
Intr-un final, dupa ce Comisia de licitatie a limurit toate
problemele si anume toate obiectiunile au fost tratate a fi
vicii de forma, declard castigatoare a licitatiei firma S.C.
BAUDECOLIX PREST S.R.L DEVA, iar in data de 20
mai 2015 a fost semnat contractul de executie lucrari.

Toate aceste probleme s-au desfasurat in paralel
cu o campanie 1n presa a unora cu scopul de a desemna
castigatoarc firma sus amintita.

Comisia de licitatie nu s-a lasat intimidata de aceste
aspecte si a evaluat asa cum trebuie ofertele, surprinzatoare
fiind 1nsd decizia Consiliului National de Solutionare a
Contestatiilor, care a tratat probleme financiare din oferta
ca vicii de forma. (D.B.)
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Societate

Ruga Cenazeand

Sarbatoarea de Rusalii, sau Pogorarea Sfantului
Duh, este o sarbatoare crestind importantd, care se tine
intoteauna duminica, la 50 de zile dupa Pasti.

Rusaliile sunt o straveche sarbatoare preluata
din mitologia romana (Sarbatoarea Trandafirilor, se
aduceau ofrande: alimente si trandafiri pentru imbunarea
sufletelor celor disparuti). Din punct de vedere bisericesc,
aceasta sdrbatoare este consideratd ca fiind ziua de
nastere a Bisericii crestine.

iIn cinstea acestei sarbatori, tinerii din Cenad, au
pregatit un scurt program artistic, indrumati de profesorii
lor, Mérioara Clisic, Oana si Zoran Erdei, sprijiniti
si incurajati de domnul primar Nicolae Craciun. Se
doreste, astfel, cultivarea in sufletul tinerilor a frumosului,
a dorintei pastrarii traditiei si, mai ales, a respectarii sfintei
sarbatori si a apropierii tinerilor de Dumnezeu.

Inaintea inceperii programului artistic s-a oficiat
Slujba Sfintei Sarbatori, la care au participat satenii,
cu mic, cu mare, imbracati in haine de sarbatoare si
costume populare.

Programul a fost unul diversificat, dansuri, cantece,
program sportiv si un punct de demonstratie a tehnicilor
de aparare.

Echipa de dansuri populare, Mladite cenizene,
a adus in fata spectatorilor suite de dansuri populare
romanesti, dar si sarbesti. Elevele Alexandra Doroghi si
Denisa Cocoiag au interpretat, cu mare talent, atat cantece
populare, cat si cantece din zona muzicii usoare.

Si de data aceasta, doamna profesoara Marioara
Clisic a coordonat echipa de majorete a scolii noastre,
prezentand publicului un moment deosebit.

Pe scend a urcat si un grup de elevi din clasa a
IV-a A, care a prezentat un scurt moment de tehnici de
aparare, iar elevii din clasa a IlI-a B au dansat un dans
modern, adecvat varstei lor.

Dupa incheierea programului artistic, a sosit
momentul solistilor vocali Ciprian Pop si Milena
Taran, acompaniati de formatia Pro Datina, sa
intretina atmosfera si au facut-o cu succes, deoarece
s-au cantat cantece din toate zonele folclorice ale tarii,
cantece de suflet, ceea ce a dus la o atmosfera placuta
si plina de voie buna.

Prof. inv. prim. Oana Erdei
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Legislatie

Curier juridic

In acest numar incerc si
va prezint cateva informatii privind
contractul de arenda, deoarece este
unul din principalele forme de
contract intalnite la nivel rural.

Contractul de arendare
este o formd a contractului de
locatiune-inchiriere care are ca
obiect exploatarea unor bunuri
agricole in schimbul unui pret
denumit arenda.

Contractele de arenda In
vigoare in acest moment sunt reglementate de doua acte
normative, cele incheiate anterior datei de 1 octombrie
2011 si inca 1n vigoare, sunt guvernate de dispozitiile
legii nr. 16/1994, iar cele incheiate dupa aceasta data sunt
guvernate de dispozitiile Noului cod civil.

Obiectul contractului de arenda pot fi: terenuri cu
destinatie agricola ce pot fi terenuri arabile, vii, livezi,
pepiniere, pasuni, amenajari piscicole, terenuri cu
constructii agrozootehnice, terenuri cu platforme sau spatii
de depozitare pentru nevoile productiei agricole, animale,
masini si utilaje destinate exploatarii agricole.

In ceea ce priveste forma contractului de arendare
acesta trebuie Tn mod obligatoriu incheiat in forma scrisa
sub sanctiunea nulitdtii absolute. Aceasta Inseamna ca un
contract incheiat doar verbal nu este valabil si nu poate
produce nici un fel de efecte. Totodata, o alta conditie de
forma a contractului de arenda este necesitatea inregistrarii
lui la consiliul local in raza caruia se gasesc bunurile
arendate. Aici este important de mentionat ca in situatia
unui contract de arendare ce are ca obiect terenuri situate
pe teritoriul administrativ al mai multor consilii locale,
cate un exemplar din contractul de arenda se depune la
fiecare consiliu local.

Obligativitatea inregistrarii contractului de arenda
la consiliul local revine arendasului, iar cheltuielile privind
incheierea, inregistrarea si publicitatea contractului de
arenda revin de asemenea arendasului. Inregistrarea
contractului de arendd la consiliul local este foarte
importanta pentru parti, deoarece aceastd inregistrare
confera contractului caracterul de titlu executoriu, ceea
ce inseamna ca arendatorul poate cere direct executorului
judecatoresc executarea silita a arendasului in cazul in care
acesta nu achitd de buna voie arenda, iar pe de altd parte
arendasul poate cere executorului judecitoresc predarea
silitd a bunurilor arendate in situatia n care arendatorul nu
preda bunurile de buna voie, in ambele situatii nemaifiind
necesara chemarea in judecata a celeilalte parti.

Partile contractului de arendare se numesc arendator
si arendas si pot avea aceastd calitate atat persoanele fizice,
cat si cele juridice. Arendator poate fi cel ce are un drept
de proprietate, uzufruct, sau un alt drept de a detine bunul
ce face obiectul arendarii.Calitatea de arendas o poate avea

orice persoana care are capacitatea de a exploata bunurile
ce fac obiectul arendarii.

Noul cod civil nu mai prevede un termen minim
ca durata a contractului de arenda, ci stabileste doar cd in
cazul contractelor incheiate pe o perioada nedeterminata,
arendarea este consideratd ca fiind facuta pentru toata
perioada necesara recoltarii fructelor pe care bunul agricol
le produce in acel an agricol, astfel ca partile sunt libere sa
stabileasca durata contractului de arenda.

Contractele de arenda se reinnoiesc de drept pentru
aceeasi duratd pentru care au fost incheiate initial, daca
niciuna dintre parti nu notificd in scris cealaltd parte de
intentia de a nu refnnoi contractul, cu cel putin 1 (un) an
inainte de expirare in cazul terenurilor agricole si cu 6 luni
in cazul celorlalte bunuri arendate.

Practic, aceastd dispozitie legala rastoarnd oarecum
situatia normald a oricarui contract prin aceea cd, cu toate
ca este incheiat pentru un termen determinat, contractul nu
inceteaza la acel termen decat dacd se comunica celeilalte
parti intentia de a nu refnnoi conventia. Deci fiecare parte
trebuie sa stie cd, cu un an Tnainte de expirarea contractului,
daca nu mai doresc prelungirea lui, va trebuie sa notifice in
scris acest fapt celeilalte parti.

Aici trebuie specificat insa ca dispozitiile legale
prevad in mod expres ca contractul de arendad inceteaza
in cazul incapacitatii sau decesului arendasului persoana
fizica, iar in cazul persoanei fizice in cazul falimentului
acesteia.

Pe de alta parte, contractul nu Inceteaza prin moartea
arendatorului persoana fizicd, mostenitorii urmand
sd continue contractul de arendare pana la expirarea
termenului.

Contractul de arendare continud chiar si in cazul
in care arendatorul instrdineaza bunurile ce fac obiectul
contractului, dobanditorul fiind obligat sd respecte
contractul.

Urmare a incheierii contractului de arenda, aren-
datorul are obligatia principala de a preda arendasului
bunurile ce fac obiectul arendarii la termenele si 1n
conditiile stabilite prin contract si obligatia de a asigura
arendasului folosinta pasnica a bunurilor arendate, avand
insa si dreptul de a controla oricand modul in care arendasul
exploateaza bunurile arendate.

Arendasul are printre obligatiile sale aceea de
a exploata bunurile ce fac obiectul contractului, ca un
bun proprietar. In limitele acestui drept, arendasul poate
exploata bunul conform destinatiei sale, putand schimba
categoria de folosinta a terenului doar cu acordul prealabil
scris al proprietarului terenului, chiar daca contractul de
arenda este Incheiat cu un uzufructuar sau alt detinator
legal. Faptul ca arendasul trebuie sa exploateze bunul ca un
bun proprietar inseamna ca acesta trebuie sa il foloseasca
in acel mod in care sd mentind potentialul producti, si sd nu
duca la deteriorarea sau pierderea bunului arendat.

(Continuare in pag. 19)
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Istorie

Preotul Friedrich Killer (1817-1914) si premisele
edificarii bisericii romano-catolice din Cenad

Personalitate
cendzeand de talie
banateana, pe nedrept
cazutainuitare, preotul
Friedrich Killer a
pastorit comunitatea
romano-catolica  din
Cenad mai bine de
trei decenii, fiind
unul dintre artizanii
ridicarii monumentalei
biserici parohiale din
localitate si totodata
un fin observator
si cercetdator al
vestigiilor medievale,
descoperite la aceea
vreme, dar si ulterior,
in localitate.

Naéscut 1n Tnsasi
Cetatea Timisorii la 25 februarie 1817' (dupa alte surse
20 februarie?), Friedrich Mauritius Killer a fost botezat
de parohul bisericii Sf. Ecaterina, decanul (protopopul)
Karl Proll, parintii pruncului fiind Franz Killer, actuar in
administratia comitatului si Anna, nascutd Lugosics, ambii
romano-catolici. Nasa de botez i-a fost Josepha Lugosics,
probabil o sora a mamei sau o rudad pe linie materna. A
urmat Liceul Regal din Szeged, pe care l-a absolvit in vara
lui 1834 cu calificative foarte bune.® A studiat teologia in
orasul natal, fiind sfintit preot la 18 octombrie 1839 in, pe
atunci, nu prea batranul Dom, de catre eruditul episcop
de Cenad cu resedinta la Timisoara, Josef Lonovics de
Krivina. Pentru cd incd nu implinise varsta canonica
pentru a deveni preot, inca din 12 iulie 1838 s-a obtinut de
la Roma, o dispensa pe numele sau.* In aceasta problema,

IKiller fl}cilc‘}«‘;rco ’
1861-18

Pr. Friedrich Killer (1817-1914), dupa Mar-
tin Roos, Erbe und Auftrag, I, 3a, p. 285.

! Schematismus Cleri Dioecesis Csandadiensis pro Anno Jubilari
MDCCCC, Temesvarini, Typis Typographiae Dioecesis Csanadiensis,
1899/1900, p. 336.

2 Archivum Dioecesanum Timisoarense [ADT], Cutia K5: Kili-
an-Kiss, Dosar Killer, Fridericus, par. em. in Csanad, ¥ 1914, Certificat
de Botez, din 8 decembrie 1834, nenumerotat; Directia Judeteana a Ar-
hivelor Nationale Timis, colectia de Registre de Stare Civila, Colectia
Parohia Romano-Catolica Timisoara Cetate, I, registrul nr. 11, 1809-
1843, fila 51 — denumirea corectd a matricolei de stare canonica, ante-
rioard nationalizdrii: Matricula Baptisatorum Parochiae Temeswar-Ar-
censis, Tomus 111, p. 103.

3 ADT, Fond: Personalia Presbiterorum, Cutia K5: Kilian-Kiss,
Dosar Killer, Fridericus, par. em. in Csanad, { 1914, Testimonium
Scholasticum, din 30 iulie 1834, nenumerotat.

4 ADT, Fond: Personalia Presbiterorum, Cutia K5: Kilian-Kiss,
Dosar Killer, Fridericus, par. em. in Csanad, { 1914, dispensa pentru
varsta canonicd, semnata de cardinalul Emmanuele de Gregorio (1758-
1839) si datd la Roma, la 12 iulie 1838, nenumerotat.

insusi tatdl studentului Killer, Franz Killer, ii scria
episcopului Lonovics la 10 octombrie 1838 din Buda.

Dupa sfintirea sacerdotala, tdnarul preot Killer a fost
numit capelan, succesiv, in mai multe comunitati, precum:
Bulgarus, Csatad (Lenauheim), Séantana, Timisoara-
Fabric. Prima sa parohie pe care a preluat-o in calitate
de administrator parohial a fost Bogda-Rigos in 1844°.
Aici a ramas doar un an, probabil si datorita faptului ca
parohia era una micd si greu de pastorit, dar si pentru
ca episcopul Lonovics avea alte planuri cu el. Astfel ca,
la 21 aprilie 1845 el este numit in aceiasi calitate, de
administrator parohial, insa la Liebling, in nou-intemeiata
parohie de acolo.® El a fost astfel primul paroh al micii
comunitdti romano-catolice din Liebling’, o asezare cu o
populatie preponderent evanghelica-luterand, care nu era
tocmai incantata de prezenta in sat a putinilor catolici si a
preotului lor.

De la Liebling, Killer pleaca la Pancota, de acum o
parohie mai mare si mai bine inchegata, unde ramane pana
in 1853. In acest an este transferat ca paroh la Nagy-Gaj
(GaiuMare, azi Veliki Gaj in Serbia, la granita cu Romania),
unde de asemenea rimane cativa ani. In octombrie 1857
il regdsim semnandu-se ca paroh de Maleniczafalva,
localitate care insa este parte din Nagy-G4j si care are una
si aceiasi parohie cu aceasta. Din 1858 este numit paroh
in orasul Caransebes, sediul unui important regiment de
granitd, unde din 1860 indeplineste si oficiul de decan®.
Nici 1n acest loc nu 1i este insa dat sa ramana prea mult, ci
in 1861, prin dispozitia episcopului Alexander Bonnaz si
cu acceptul nobilului patron, contele Nako Kalman, este
numit paroh la Cenad, o parohie in care va raimane nu mai
putin de trezeci si unu de ani’ si de unde, cand varsta nu i-a
mai permis sd slujeasca, s-a retras din activitate, plecand
la Szeged!

k ok %k

5> ADT, Fond: Personalia Presbiterorum, Cutia K5: Kilian-Kiss,
Dosar Killer, Fridericus, par. em. in Csanad, T 1914, scrisoarea de nu-
mire a lui Killer din postul de capelan de la Timisoara-Fabric in cel
de administrator parohial la Neuhof (Bogda-Rigos), semnata de vicarul
Ignatiu Fabry la 24 aprilie 1844, nenumerotat.

% ADT, Fond: Personalia Presbiterorum, Cutia K5: Kilian-Kiss,
Dosar Killer, Fridericus, par. em. in Csanad, 1 1914, scrisoarea de nu-
mire a lui Mathias Schéfer din postul de administrator parohial la Ne-
uhof in locul lui Friedrich Killer, care fusese numit cu incepere de la 1
decembrie in calitatea de administrator parohial la Liebling, scrisoare
semnatd de episcopul Josef Lonovics la 21 aprilie 1845, nenumerotat.

7 Konrad Blum, Liebling. Geschichte einer schwibischen Ge-
meinde des Banats, Weilheimer Druckerei, Weilheim/ Oberbayern,
1958, p. 87.

8 ADT, Fond: Personalia Presbiterorum, Cutia K5: Kilian-Kiss,
Dosar Killer, Fridericus, par. em. in Csanad, T 1914, scrisoarea nr. 914
de numire a lui Killer in calitatea de decan, act semnat de vicarul capi-
tular Stephanus Oltvanyi, la 19 mai 1860, nenumerotat.

 Schematismus Cleri... 1899/1900, p. 336.
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Istorie

., Pacientul — la urma urmei el este deja in etate
de 75 de ani — sufera de pe urma vederii slabite, a
auzului foarte prost, a amneziei accentuate, a senzatiilor
de ameteald, de o boala cardiaca cronica insotita de
palpitatii, de o respiratie anevoioasd, de foarte usoara
spargere a vaselor de sange, fapt datorat vdrstei si insotit
de dereglari ale circulatiei periferice, episoade care se
manifesta cu precdadere asupra creierului, de o inflamatie
avansata a cdilor respiratorii, suferinta care duce adesea
la catarh bronhial [bronsita (n.n.)], care conduce la randul
ei, la puternice inflamari ale faringelui si la raguseli care
impiedica totalmente vorbirea; finalmente pacientul mai
sufera si de o slabire generald a masei [musculare a
(n.n.)] membrelor, fapt care ingreuneaza mersul si care au
ca urmare o obosire rapida... **

Vechea biserica romano-catolica din Cenad, ridicata 1741,
demolata 1868, dupa Martin Roos, Erbe und Auftrag, I, 2a, p. 155

Astfel scria la 1 octombrie 1891 medicul de
incredere al Consistoriului Diecezan, dr. Anton Maly,
insarcinat cu consultarea pacientului Friedrich Killer,
paroh si decan la Cenad.

La o lund dupé aceasta (dupa altii trei), pr. Killer
se afla deja In pensie si locuia in Piata Széchenyi din
Segedin... trdind incd 23 de ani de aici inainte! In ciuda
tuturor bolilor enumerate de dr. Maly, pacientul in varsta
de 75 de ani, care pare-se ca suferea de tot ce iti puteai
inchipui — sau mai bine nu! — a atins, pana la urma,
venerabila varstd de 97 de ani! El a incetat din viata cu
putin timp Tnaintea izbucnirii primului Rédzboi Mondial,
mai precis la 28 februarie 1914, dupa ce cu sase zile
inainte isi serbase ziua de nastere! Insi pr. Friedrich Killer,
un fiu al cartierului Cetate al Timisorii, nu a fost doar din
acest punct de vedere un om extraordinar. Dupa ce a servit
ca preot in multe dintre parohiile de limba germana ale
Banatului, episcopul Bonnaz l-a trimis in Cenadul German,
unde — dupa cum am aflat deja — a ramas ca paroh timp de
31 de ani. Una dintre cele mai mari realizari ale sale a
fost construirea si ducerea la bun sférsit a noii (actualei)
biserici parohiale din localitate. In afara de asta, Killer a

dovedit o deosebita prudenta, grija si chiar reverenta fata
de artefactele si relicvele istorice, care au iesit la lumina
zilei in timpul sapaturilor realizate in vederea asezarii
fundatiilor bisericii, dar si la alte descoperiri ulterioare.

Deducem deci ca episcopul Bonnaz l-a pretuit in
mod special pe parohul Killer, caci in caz contrar el nu l-ar
fi propus ca paroh nobilului patron al parohiei din Cenadul
German, personaj care se pare ca era la randul sau convins
de justetea alegerii lui Killer, ca fiind omul cel mai potrivit
pentru respectiva comunitate. In afara de asta, Bonnaz se
gandea cu siguranta si la un plan de construire la Cenad
a unei biserici reprezentative, care sd fie demna de locul
in care candva se regasea resedinta episcopilor din vechea
Morisend. Pentru un asemenea proiect era nevoie, la fata
locului, de un om robust, pe cate te puteai bizui si cu care
te puteai Intelege.

Vechea localitate de resedinta — pe durata Evului
Mediu — a episcopilor de Cenad, s-a bucurat si de atentia
episcopilor ulteriori, mai precis a acelora care s-au
perindat pe scaunul diecezan incepand din veacul al
XVIll-lea. Episcopul Adalbert von Falkenstein (1730-
1739), primul care a rezidat la Timisoara, a contribuit in
mod decisiv la ridicarea in 1741'°, dupa aproape doud
veacuri de la instalarea dominatiei otomane, a unei biserici
romano-catolice la Cenad, mai precis prin refolosirea
foarte pragmatica a vechilor ziduri deja existente. Aceasta
era formata dintr-o singurd nava, fara turn, avand un
aspect destul de sobru. Imaginea ei ni s-a pastrat tocmai
datorita parohului Friedrich Killer, care, in anul 1868,
inainte de a fi inceput lucrarile de demolare a bisericii, in
scopul construirii celei noi, a chemat un fotograf pentru a
o imortaliza. Evenimentul, nemaiauzit in epoca, a strans
in jurul lacasului o multime perstritd de localnici, care
s-au fotografiat si ei o datd cu edificiul. Episodul are o
importanta deosebita, deoarece aceasta fotografiere a fost
prima a unui ldcas de cult, monument istoric, din intreaga
Ungarie a acelor viemuri, fotografia fiind si azi pastrata la
Budapesta, in arhiva Oficiului Monumentelor Istorice din
Ungaria."

Episcopul Ladislaus Készeghy de Remete (1800-
1828) a ridicat in amintirea catedralei de altidatd, in
fata bisericii parohiale, un obelisc de piatra, care insa a
trebuit fi refacut din ordinul nobilului Alexander Nako.
Peste decenii, episcopul Csajaghy (1851-1860), a fondat o
Asociatie Diecezand de Construire a bisericii sf. Gerhard
din Cenad, organism care insd nu a reusit sa stranga o
suma notabila.

O data 1nsa cu retragerea din proiect a conducerii
comunitatilor din Cenadul German si Cenadul Sarbesc, dar
si a contelui Nako Kalman, episcopul Alexander Bonnaz a
hotarat sa sustina singur constructia, dand comanda pentru

10 Schematismus Cleri Dioecesis Csanddiensis pro Anno Do-
mini 1865, Temesvarini, Typis Rosae Hazay, p. 71.

' Martin Roos, Erbe und Auftrag, Die Alte Diozese Csanad,
Zwischen Grundlegung und Aufteilung 1030 bis 1923. Vom Barock bis
zur Revolution 1718-1850, Teilband a / 1718-1800, 2a, (Band I, Teil
2a), 2010, im Selbstverlag der drei Bistiimer, Szeged-Csanad, Grof3-
Betschkerek, Temeswar, p. 154-155.
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arderea a nu mai putin de un milion de caramizi. Bogatul
nobil local, prin Tnsasi titlul, beneficiile si obligatiile sale de
patron, era acela care ar fi trebuit sa contribuie nemijlocit
la construirea bisericii. Nu a fost insa asa... El considera ca
singura sa datorie, de care de altfel se achita, era aceea de
a plati salariul preotului, motivand in plus cd mosia sa de
la Cenad nu 1i aducea, deja de ani buni, venituri notabile.
Contele isi construia insd, incepand cu 1864, o resedinta
noud, monumentalda, In Sannicolau Mare... Mai mult, el
isi dorise deja de o bund bucata de vreme primirea unei
distinctii pontificale (papale), care trebuia sa soseasca la
propunerea episcopului locului. Decoratia insa, Intarzia sa
vind, iar in final nici nu a mai venit vreodata, provocand
probabil ,,abstinenta“ contelui in materie de donatii pentru
biserica din Cenad.

In aceste conditii, prima ratd de bani i-a fost
transferata preotului Killer la 18 septembrie 1866.
Planurile bisericii, care fusesera folosite deja la Santana,
proveneau de la Biroul de Stat de Arhitecturd, chitanta
pentru lucrarile de desenare semnand-o un anume Johannes
Alk. Lucrarea a fost incredintatda mesterului constructor
Franz Brandeisz'? din Varset, cel care a realizat si biserica
cea mare, cu doud turnuri, din localitatea sa natala. Oferta
sa din 16 noiembrie 1867 insuma 32.632 de florini si 95
de craitari. Masuratorile amplasamentului au inceput in
1868, iar la aproximativ sase luni dupa aceasta, biserica
era ridicata si pusa sub acoperis. Ochiul atent al preotului
a semnalizat insd imediat primele probleme si erori de
constructie, care s-au si facut simtite, fapt care a dus la
conflicte dure intre preotul Killer si constructor. Cu toate
astea lucrarile s-au continuat in bune conditii, astfel ca la
13 iunie 1869, in ziua Sf. Anton de Padova, a fost asezata
si crucea de pe coiful turnului.

La scurt timp 1nsa dupa inceperea sapaturilor pentru
ridicarea fundatiei viitoarei biserici, mai precis la 18 mai
1868, a fost descoperit in arealul lucrarilor un sarcofag
de piatra, destul de deteriorat, pe care preotul Killer I-a
recunoscut imediat ca fiind o piesa cu totul deosebita si
despre a carei aflare a instiintat imediat oficiul de patrimoniu
din Pesta. Imediat au sosit specialisti din capital, care l-au
datat ca provenind din veacul al XI-lea. Putinele resturi de
oseminte gasite, au fost trimise de preot si ele la Budapesta,
acestea fiind returnate la Cenad in 1875, facanduli-se insa
conexiunea cu relicviile sf. Gerhard aflate la Venetia! Din
pacate insa, ele au disparut, de atunci, fara urma...

O comisie formatd din specialisti in constructii,
meseriasi §i reprezentanti ai parohiei si episcopiei, a
analizat intre 15-20 septembrie 1870 carentele relativ grave
existente la edificiu. Obiectivul a fost 1nsa receptionat cu
conditia ca deficientele sa fie Inlaturate, sfintirea bisericii
avand loc la 25 septembrie, ea fiind celebrata de decanul
Georg Drahoss, paroh de Széregh, iar predica fiind rostita
de parohul Adolf Wichter din Sannicolau-Mare. Noua

12 Franz Xaver Brandeisz (26. oct. 1818, Ciacova - 11. nov.
1894, Varset) - a studiat arhitectura la Viena, activand cu precadere in
Banat si construind diferite edifici de cult sau laice, monumentale. Vezi:
Anton Peter Petri, Biographisches Lexikon des Banater Deutschtums,
1992, coloana 197.

icoand de altar a fost pictatda de pictorul vienez Carl
Gutsch, fiind un dar al episcopului Bonnaz pentru parohie.
Altarul principal si amvonul sunt opera mesterului timplar
de altare Josef Treyndl."?

Martor si impreuna-fauritor al unor timpuri nu
foarte usoare, dar pline de realizari, propice edificarii, dar
si dezvoltarii cercetarii istorice, culturii, arhitecturii si nu
in ultimul rand spiritului crestin, preotul Friedrich Killer
a lasat in urma sa vestigii materiale si spirituale de care
se bucura azi nu doar cenazenii, dar si numerosii cetateni
si credinciosii de toate confesiunile de la noi si de peste
hotare, care trec pe langa ea sau chiar 1i calca pragul.

Claudiu Calin

3 Martin Roos, Erbe und Auftrag, Die Alte Diézese Csanad,
Zwischen Grundlegung und Aufteilung 1030 bis 1923. Vom Absolutis-
mus bis zur Aufteilung 1851-1923, Teilband a / 1851-18889, 3a, (Band
I, Teil 3a), 2014, im Selbstverlag der drei Bistiimer, Szeged-Csanad,
GroB-Betschkerek, Temeswar, sowie im Verlag EDITION MUSIK SU-
DOST, Miinchen p. 284-289.

p
Din albumul de familie

Calaret din Cenad.

Colectia: Lieselotte Bender
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Kueom u oeno Ceemoza Cage
(11

IToBparak moTtjepe m3 Cmere Iope, W WHHUXOBO
caonmrere a ce Pactko Beh 3amoHaIMoO, O3HAYABAIM Cy
Kpaj Hazie poauTesba Aa he M ce cuH BpatutH. Bpro 6p3o
cy ce nomupuin ca CaBUHOM OTyKOM, cMarpajyhu za je To
BoJba borkuja.

Hap je npuxeatrno CaBuHy MOJOY 10J1 YCIOBOM Jia
OH CaM MOCTaHEe apXUETHCKOTI.

Ha IlBujetn, mmm Ha Backpc 1219. romumne,
CaBa je cBeyaHO PYKOIIOJIOKCH OJf CTpaHe Mmuxamia
CapanTena XapuToITyJia 3a elucKoNa, ca JOCTOjaHCTBOM
apxuenuckona Cpouje.

ITo w30opy u mocBehewy 3a apXUEMHCKONA,
marpujapx Mwuxamio je ypyuuno Cp. CaBu rpamary, ca
KOJOM j€ CTEKao IMpaBO Jia yIpaBiba, PYKOMOJAKE U
yuu. [Ipyrom rpamatoM Lap W matpujapx Cy HOTBPIUIA
CaMOCTAITHOCT (ayTOKe(]aTHOCT) CpIICKe IPKBE, Koja je
CTEKJIa TIPaBO Ca3WBamba apxnjepejcxor cabopa, Koju je
nocBehnBao BUIIY jepapXujy H apXHEMUCKOIa, KOjH BUILE
HUje Mopao 1a uae y Hukejy Ha mocBeheme.

Ca akToM 0 ayTokedaaHOCTH cpricke IpkBe CaBa
kpehe y JOMOBUHY, 3aapaBIu ce y XWIaHmapy, a
3atuMm u 'y ConyHny, xon wmwurpononuta KoHcranTHHA
MeconotamuTta y MaHacTupy Puiokaiy, TAje MOKYIH
3aKOHCKE KEbHUIe, U CBE JAPYIO IITO MY je OMIIO MOTPeOHO
3a OPraHU30BaAE CAMOCTAITHE IPKBE.

Ha camoj rpanuiiu CB. CaBa je 01O cp1auHO J0UYCKaH
0J1 TOCeOHOT U3acIaHCcTBa, Koje My je OMo mpupeano opat
Credan, koju je nexao 6osnecran y noctesbu. [lo gomacky
Hajripuje je otmmao y CTyIOeHUWIly THje Ce IOKIOHHO
MOINTHMA CBOTa OIld, W TJ[jé CE OJMOPHO O] TEHIKHX
Haropa Koje je UMao y IPOTEKINM MecelMa.

Cjenumre cBoje apxuenuckonuje Casa je cMjecTHO
y MaHactupy JKnga, TIje je OCMOpHIly CBOjUX MOHaxa,
koje je BehuHoM n0Beo m3 XwujaHaapa, XUPOTOHHCAO Y
enuckore. HoBouzaOpaHuMm emnuckonuma, Koje je cliao
Kao arocTojIe y CBE CpIICKe 3eMibe, Aujenno je CpOyJbe,
KIbUTE Ha CPIICKOM je3nKy, noHujere u3 Ceete ['ope. Tako
je Cpbuja Beh 1220. roguHe Oniia OpraHU30BaHa y JeCeT
SIHICKOINja .

Cs. CaBa je W3BOOMO IIPKBEHY OpraHu3alyjy ca
HapOUYUTHM TUTAaHOM. YBEO j€ BjepCKO jeMUHCTBO y HApPOIY,
«Kojera 10 Taja He Oujaiie», a IPKBEHY YIPaBY y 3eMJbH
JIOBEO «y TakaB pel, 0 kojeMy y CpOHju HUTKO Tpuje HU
cHuBao Huje». Cjemuira CBUX EMHMCKONMja OMja Cy IO
MaHACTUpUMa, KOjU Cy OWinm MarepujaiHo o00e30jehern.
HoBonocraB/beHUM EMUCKONMMa a0 je 3aKOHCKE KIbHTE,
Kako OM MOIJIM BOAUTH LPKBEHO-TIPaBHE TIIOCIOBE Y
MACTUPCKOM pajy, Kao W OOrocimyxOeHe KHHre Koje Cy
Owne ToTpeOHe CMHUCKONMMa 3a BPIICHE OOTOCTYXKEHba,
pyKononarame hakoHa 1 CBEIITCHUKA, 33 BPILICHE MOHAIIIKOT
MOCTpUTa U NPOU3Bolee HIKNX PKBEHUX YHMHOBA.

JNlobujamem moTmyHe camoctaiHoctn Cpricke
MpaBOCIIaBHE IIPpKBE OWIM Cy TIoroheHW WHTEepecH

OXPHJICKE apXHENHCKOINje, Ha YHjeM Yelly ce€ Hala3zuo
Humutpuje Xomarujan, BenWKH NpOTHBHHK CBeTora
CaBe, KOju je Ha CBE HayMHE TOKYIIaBao Jla OCIOPH
KaHOHMYHOCT CPIICKE apXHENUCKONHUje U /2 je TMOHOBO
MOTYHHHU T10]T CBOjy BJIACT.

Hapounrte Ttemkohe cy Hacrame mocie cMpTH
CreBana IIpBoBjenuanor (1228), kora je Haciiequo
wmeroB cuH PamocmaB (1227-1233-34). Cun ['prume
JeBmokuje, oxkemeH KhepkoM emupcKOT JIecroTa
Teomopa, OKo je u caM cyBuile TPKOGUICKHA HACTPOjCH.
[Tox ytunajem Ta30uHe 0OOHOBHO je Be3e Ca OXPHJICKUM
apxuenuckonoM Jumutpujem XomatujaHoM, OJ KOra je
Tpakno 00aBjelITeha Y H3Bj€CHUM Bj€pCKUM MTUTAKHUMA.
CBe 0BO J10BEIIO je 110 He3a10BoJbcTBa y Cpouju. Casa ce
U caM jeJTHO BpHjeMe CKJIOHHO M3 3eMJbE U OTIYTOBAO Y
CBETa MjecTa.

Ha mpBo «xoxmanmje» KpeHyo je Opomom u3
Crapor rpaga (oxommna bynee). MotuB CaBuHOT
OJIJIaCcKa je IOCjeTa CBETUX MjecTa W YIO3HaBame ca
ypeheweM MoHamKux KojioHHja y CBeroj 3eMJbHM U
Erunty. IlpoydaBao je mpxBeHO ypeheme, a HApOUIHUTO
OpraHM3alijy MaHacTHpa, MOHAMIKNX CKATOBa |
ycTaBa. ¥ AKOHY ce MCKpiao u3 Jyiahe, ma je otumao y
Jepycanum, na nocjeru natpujapxa Atanacuja. [locjetno
je m lomrory, Butnejem, Jopman, Hazaper, Cuon,
lercumanwnjy, Jeneoncky [opy, lanunejy, Buranwmjy,
TaBopcky ['opy u Monaimike kosionuje mo [lamectunu.
Caga je 610 BpJIO AapeXJbUB IPEMa CBUM MaHACTUPHMA,
a HapouuTH npema manactupy Cs. CaBe Ocsehenor. U3
JepycanHMa je orumao y Akp, a ojatie y Many A3ij,
riaje ]e nocjetuo mapa Jopana Barana (1222-1254), xoju
My je nao opyxkaHy npatey H jahy mo Csere ['ope.
He 3na ce tauno xommko ce 3aapxkao Ha CBeroj [opwm.
Hajmpuje je oacjeo y MBepckoj naBpu, 3aTUM je OTHIIA0
y Kapejy, raje je ouno cjenumre nporara Ceere ['ope,
U Ha TOCJIETKY je cturao y Xwiangap. M3 Xumangapa
je Ceern Caga, npeko CoiyHa, T/[je C€ CacTao ca apem
Teomopom AnbhenroM ¥ COJYHCKHM MHUTPOIIOJIHUTOM,
cturao y Cpoujy 1230. roaune.

[Tocne moBpatka y CpOujy, CaBa je ocrao jou
YeTHPH F'OIMHE Ha YelTy IPKBE. 3a TO BpUjeMe je 0o BpIIo
aKTUBaH, U3BPIIHO je pedopMy I[jeIOKYITHOT MOHAIIKOT
KHUBOTA, Kao M pedopMy LPKBEHOT yCTaBa, KOjH je,
y TO BpHjeMe, OMO ApKaH y CBHUM HAlIUM LPKBaMa U
MaHACTHPUMA.

HUcte rogune mo CaBUHOM MOBPATKY JOILIO je JI0
npeokpera Ha bankany. byrapcku nap JoBan Acen Il
je morykao xox KnokornHune emmpckor uapa Teomopa
Amnhemna. Bracrena y Cp6uju je 30anmna PagocnaBa u
nosena Bnanncnasa (1234-1243), xoju je OMO 0XKemeH
BenocnaBom, khepkom JoBana Acena II. [lomackom Ha
npecto Kpasba Biagucnasa, ymjecto rpukor, npeoBiagao
je Oyrapcku yTuiaj. BraaucnaB je Ouo IyKaBHjU O
PanociaBa y ogHocuma ca crpuuem, 3Hajyhn Kommku
je CaBun yrien y Hapony u Mmel)y Biacteinom, na Ou
npunobuo CaBy, rpagu MaHacTHp MuUJemeBy U BEJIUKO
071aro MokJama CBETOrOPCKUM MOHACUMA.
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CaBa Beh crap u ciyrehm ga cMpT HHje Aajeko,
nonasu u3 CTyIeHHLE Ja joul jerHoM obul)e cBOjy 3eMIby.
XKespa My je Owra ga ce Ha JIMIy MjecTa yYBjepH na JIH
HapoJl momryje xpuihancke 3aKoHe, Kako Ce CIPOBOJIH
npasaa u peq mehy spyauma. Casa je yuuo cBOj HapoJ Aa
«He Tpeba BpahaTu 3710 3a 3110, HETO JIOMUTH XJbeO CBOj
OHMMa KOjH TJIaayjy, ¥ YBOAWTH Y IOM CBOj HHINTE 0e3
kpoBay. [lomTo ce yBjepuo Ja je IpKBa MPUrpIHiIa CBE
HecpehHe, cupomaliiHe, 00ecrpaBJbeHe U J1a CBOjY MHCH]Y
Ha 3eMJbHM HHjE€ MOrao 0oJbe Ja M3BPLIM, JYXOBHH OTall
Cpb6uje casmBa cabop y Kuun ma O ce cama Mmocieambu
MyT, ONMPOCTHO OJi CBOjUX BIaJWKa W JBopjaHa. Ty je
CaBa jepoMoHaxa ApceHHja PYKOIOJIOKHO 3a CBOra
HacleHuKa, apxuenuckona (1234-1263). Tama ce
TTOHOBO 3aIyTH TIPEKO Mopa y AKpy, AJIeKcaHApH]Y,
Caxapy, Cunaj, nonunom Turpa u Eydpara, Jepycamum,
Ha cBoM mnyroBamy CaBa je oOHMIIAO CBe TaJallbe
HCTOYHE MaTpHjapxe, jepyCcaTuMCKOT, alleKCaHPHjCKOT 1
AHTHOXH]jCKOT.

VY noBparky, Capaje 3actao y TpHOBY K01 Oyrapckor
napa Acena II, xox xora je 6ro BpJo Jujeno npumibeH. 1
y TpHOBY, Kao U cByJa Ha cBOMe IyToBamy, CB. CaBa ce
[I0KA3a0 BPJIO M3JAIIHUM IIpeMa IpksaMa. U3 xaszuBama
ouorpacga Cs. CaBe J03HajeMO Jia je OH J101ao y TpHOBO
Beh Oosectan u Bpiio ymopas. C 003UpoM Ha CBOje TOJTUHE
M Ha HEM3BjeCHOCT Tako Ayror u temkor myra Cs. Casa
je TMOMHUIIJba0 M Ha TO Ja ce, MOXma, Hehe BUIE KUB
Bpatutn y Cpoujy. Kazna je Gonect novesna y3umaTi Maxa
u Cs. CaBa ocjetu na he y TpHOBY ympujeTH, mocinao je
jenan auo cBoje mpaTke y CpOujy ca cBUM WITO je O6uo
Ha0aBHO U ¢ 0JIArOCIIOBOM «CBOj IjEITH CBOjOj».

Cgeru CaBa ce ynokojuo 14. janyapa 1236. ronuxe
y TpuoBy. Caxpany je obaBuo Oyrapcku marpujapx y
npurnpatu llpkse 40 MydeHuka, 3a1yKOMHH ACEHOBO],
y K0joj je o3umao u rpobd 3a CaBy, a Ha BpX je CTaBHUO
KaMeH, TIPEKPUO Ta IIapCKOM OarpeHHIIoM, a BUIIIC Hera je
MOCTaBHO CBUjeNbaK M 31aTHO KaHAMJIO.

Apxuernuckon ApceHuje je moactuiao Biamucinapa
na nperece Tujesio Casuno y Cp6ujy. Bnaaucnas je ciao
tacty, JoBany Aceny I, n1Ba n3acnmancrsa, na 6u mocie
JpKaBHOT cabopa KOju je ca3Bao, caM OTHIIA0 y TpHOBO
M0 THjeN0. APXHENUCKON ApCEHHje je ca CBEIITEHCTBOM
mouekao THjeno CB. CaBe y MaHacTupy Mureriesa,
3aqykOuHM Kpajba BramucnaBa, rije je THje0 H
MOJIOKEHO.

Cs. CaBa je OHMO jeOUHCTBEHA JHWYHOCT Halle
HCTOpHjE€ M HUCTOPHjE CPIICKE IMpaBOCIaBHE IpkBe. Mako
je OMO CHH Tajalllier CPICKOr BiIajapa, ¥ CaMUM THM
nMao MOryhHOCT J1a jeIHOT JaHa M caM IIpey3Me TpecTo,
JOII y paHOj MJIaJIOCTH je u3abpao CBOj MyT, /1a O CBOjUM
KUBOTOM W JIMYHAM TIPUMjEpPOM IOCTa0 IyTOBOha CBOT
Hapo/Jia y )KUBOT Bje4HH. Taj HCTH HApOJI My CE BHjEKOBUMA
KacHHje OJYXKHO H3rpaaAmoM Hajeher M HajJbemier
CPIICKOT XpaMa, a Haj3Ha4YajHUjH je OHa] XpaM y CpIHMa
U TyllaMa CBaKoOT IOIITOBAOLA IPBOT CPIICKOT YUUTEIba U
npoceetuTesha CBeror Case u CBeToCaBsba.

Kraj

Plantele medicinale

In traditia stramosilor nostri

Arta vindecarii unor boli cu ajutorul plantelor era
cunoscutd din cele mai vechi timpuri. Arheologii au scos
la iveald, In urma cercetarilor facute, diferite vase folosite
pentru prepararea remediilor din plante (infuzoare, palnii
din lut ars etc.).

Herodot, considerat parintele istoriei, a mentionat,
cu 500 de ani Tnaintea erei noastre, numele stramosilor
nostri geto-daci, caracterizandu-i ca cei mai cinstiti si viteji
traci, care aveau cunostinte despre intrebuintarea plantelor
medicinale. De asemenea, medicul grec Dioscoride
semnaleaza in lucrarea sa , De Materia medica™ faptul
ca pe teritoriul Daciei se foloseau foarte mult plantele
medicinale pentru vindecarea bolilor.

Mai tarziu, sunt tiparite unele lucrari: ,, Herbarium '
prima carte de plante medicinale aparutd la Cluj in anul
1578; ,, Pravila lui Matei Basarab* aparuta la Targoviste
in anul 1652, unde se precizeaza ca vraciul are sarcina
s cerceteze ,, ierburile’ pentru a descoperi proprietatile
vindecitoare si cele impotriva otrdvurilor. in anul 1694
apare ,, Lexiconul slavo-roman®, unde gasim foarte multe
recomandari precum si denumiri ale planelor medicinale,
izmd, mustar etc. Trebuie sda amintesc si hrisovul
domnitorului Grigore Ghica, cel care a infiintat spitalul
Sf. Pantelimon din Bucuresti, aparut in anul 1725, unde se
stipuleaza rolul farmacistului atat ca ,, stiutor si cunoscator
al botanicestilor ierburi®, cat si ca recoltator al plantelor
medicinale necesare pentru tratarea bolnavilor in noul
spital creat.

La inceputul secolului al XIX-lea, Samuil Vulcan
mentioneaza in lucrarea ,, Tractatul despe vindecarea
morburilor poporului de pe Tiera* ca plantele medicinale
aveau pondere importantd in combaterea maladiilor in tara
noastra.

In zilele noastre, fitoterapia modernd consti in
tratamentul bolnavilor cu ajutorul plantelor medicinale.
Pe langa utilizarea plantelor medicinale ca atare: infuzii,
macerate, decocturi, extracte, avand la baza dezvoltarea
fitochimiei, biochimiei si tehnicii farmaceutice moderne,
a aparut o varietate foarte mare de produse, care au in
compozitia lor principii active extrase din plante.

Romania, datoritd pozitiei sale geografice si
conditiilor pedoclimatice, este una din tarile europene cu o
flora foarte variata, alcatuita din peste 3.600 specii, din care
aprox. 10% au continut foarte ridicat de principii active,
fiind foarte solicitate la export. Calitatea principiilor active
din plante este Tn mare parte influentatd de momentul
recoltarii, de modul de uscare si depozitare. Despre aceste
lucruri o sa va povestesc in numarul viitor.

Rodica Pitic

¢
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Satu Nou, vazut
de Florica Vaida Albu (Il)

Ulicioara era straduta aceea Ingusta, fara case si care
ma facea sda-mi batd inima ori de céte ori ma aflam singura
pe ea. Cand eram mica, o strabateam in fugd, vedeam in
jurul meu tot felul de umbre si aratari. Pe atunci, copiii ca
mine erau speriati de cei mari, cu baba Zdrela, un fel de
Baba Cloanta din povesti, sau cu Pengoanie. Doda Maria a
Iu’ Penga era o femeie mai saraca, de treaba, careia 1i placea
sa tragd la masea si care umbla mereu cu o bata in mana si
o traistd in spate. Spunea ca daca nu eram cuminti ne baga
in traista si ne mananca atunci cand ajunge acasa. Mai mare
frica...

Tinere din Cenad (in stinga, Florica Albu)

Cand am mai crescut, am indragit ulicioara. Primavara
si vara era tare frumoasd. Pe garduri, de-o parte si de alta
erau agatate ierburi cu flori albe si roz, cate-o tufa de soc si
cate-o urzicd. Cand se coceau fructele, niste bobite mici si
cele negre ale socului, ai nostri spuneau sa nu le mancam ca
murim. La cele rosii noi le ziceam bolanzele.

La prima casa o luam la stanga si de acolo Incepea
raiul meu — Satu Nou. Era un miros aparte in acel colt de sat,
priméavara, cand infloreau bagrinii si te Invaluiau cu mirosul
lor dulce. Uitai si de ulitele pline de noroaie, si de praful ce
se ridica aidoma unui nor in urma ta. Era doar culoare si
miros, liniste si multa pace.

Fiecare om 1si vedea de casa lui, rar se certa cineva si
asta din cauza razorului dintre gradini ori din pricina gastelor
atunci cand scapau acestea in cate-o gradina cu porumb.

Viata era mai simpla, lucra omul mult, dar si stia sa se
bucure de tot ce era in jurul lui. Era mai mult respect pentru
om, pentru naturd, pentru truda cea de toate zilele.

Sa fereasca Domnul sa nu fi spus ,,bund ziua* cuiva,
cand aflau ai tdi te astepta o ocard zdravana ori cateva nuiele.
Am mai primit si eu cate una, poate de aceea am crescut asa
de mult...

Eu cred ca la inceputul vietii mele au fost batranii,
deoarece traind printre batranele din vecini, primele mele
amintiri sunt acelea vazute prin ochii lor, din povestile lor
despre viatd. Abia dupa aceea, pe la sase-sapte ani, pot sa
spun ca sunt ale mele.

Doda Veta, doda Floare, doda Sida, Milinca sau Veri
stateau seara, pe bancuta de la poarta, si-si aduceau aminte
de Intdmplari de demult.

Fiecare dintre ele si-a ridicat o casa, la Tnceput din
pamant batut, mai apoi din vaiuga facuta de cateva familii
de tigani, dupa o reteta doar de acestia stiuta, drept dovada
cd mai ddinuie si azi.

Au nascut copii, i-au crescut asa cum au stiut ele, au
muncit cot la cot cu bérbatii lor. Acum, aproape de capatul
drumului prin viatd, privesc cu ochi senini, cu zambete
blajine, multumite ca viata lor nu a trecut fara rost.

In tineretea, petrecutd tot in Satu Nou, se sculau
cu noaptea in cap, framantau si coceau painea, ficeau tot
ce trebuia prin casd si apoi plecau la treabd. Majoritatea
erau slugi pe la nemtii si paorii bogati din sat. Dupa 1947-
1949, dupa colectivizare, s-au facut brigdzi, unde lucrau
impreuna. Femei si fete tinere lucrau vara la treierat graul
cu batoza. Barbatii urcau cu furcile snopii grei de grau sus
pe batoza, fetele taiau cu randul legaturile de la snopi si
le dadeau drumul in batoza. Alte femei trageau cu o targa
pleava de sub batoza. Era cald, iar ele transpirate, prafuite,
obosite, dar nu se plangeau. Cate o fatd mai mergea
dimineata la brigada desculta, sa nu o trimita iar la treierat,
erau si alte munci de facut. Una dintre ele a fost si doda
Giuliana lui P4t Todor.

La treierat cu batoza, la Cenad

Totul era bine organizat in Cenad si in Satu Nou.
Erau multe gradini care nu aveau gard, trebuia sd avem
grijd de gaste sa nu scape in porumb. Aveam $i noi gaste si
aproape toti vecinii mei. In anii ploiosi nu aveam treabi cu
ele, se balaceau in voc ziua Intreaga. Intr-un an, o vecina
nu si-a mai gasit seara gastele. Le-a cautat zile de-a randul.
Dupa o saptimana au aparut seara la poartd. Erau toate
golase, una lipsea, iar gansacul avea agatat la gat un bilet
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Amintiri

pe care scria mare: ,,Noi venim in pielea goala, sora noastra
fierbe-n oala“. De luat aminte...

Porcii erau scosi, la fel ca vacile, la izlaz. Dimineata
se auzea trambita si porcii erau manati la poarta si porcarul
avea grija toatd ziua de ei. Bunicii mei erau si ei purcari,
munca cea mai de jos, de unde si numele meu — Florica
lui Sava Purcarel. Munca urata, dar cu mare raspundere.
Ultimul purcar din Satu Nou a fost mos Lazau.

Toamna, tarziu, totul se linistea, incepeau clacile,
pregatirea pentru iarnd, sarbatori frumoase si multumire
ca anul ce s-a terminat a fost destul de bun. De aici Incolo
incep si amintirile mele, pe care o sa vi le povestesc pe

rand.
sksksk

Este primavara in Satu Nou.

Ulitele au ramas pline de apd dupd ce s-a topit
zapada. Numai unde si unde, in locurile mai umbroase
vezi cate un petic de zapada, albul imaculat al iernii s-a
transformat 1n ceva gri, murdar.

Nu erau ulite de piatra in Satu Nou. Primavara si
vara erau noroaie. Ogase de carute, drumuri sparte, abia te
miscai printre ele.

Dar repede schimba soarele totul. Dupa
schimbatoarele zile ale Babelor, primavara isi intra in
drepturi. Prima data 1n gradinitele de flori. Apareau primele
viorele, toporasii, narcisele, infloreau iorgovanii (liliacul).
Peste tot, pete vii de culoare. Se auzeau cocorii, veneau
acasa si berzele si mai apoi randunelele.

Acolo unde locuiam eu, vedeam prin gradini
cenazeni la lucru. Era vremea semanatului. Unii grapau,
altii semanau zarzavaturile cu masinile nemtesti de
semanat. Femeile puneau usturoiul de Cenad, stiut si de
cei din localitatile invecinate, arpagicul, cartofii. Pe ulita
intalneam sau carute cu grape cu colti, grape de spini,
ladite de cartofi, sau vegluri (carucioare) pe doua roti, trase
de oameni pana la locul de semanat.

Toti roboteau pana seara tarziu, fiindca se stia ca
primavara avea si toane. Inca ii mai speria cu ingheturi
tarzii ori zapezi. Intr-o dimineatd, cand ieseai in curte, totul
era o explozie de alb cu miros dulce. Infloreau porumbele
pe margini de voc si garduri de gradini. Era vremea sa se
puna cucuruzul. Mai apoi infloreau bagrinii, o armonie
de alb si miros dulce. Pe ulita din mijloc, spre capat, erau
salcami cu flori mov, o splendoare, nu cred am intalnit
ceva mai frumos.

Tot 1intr-o primdvard, nea lon Spec a terminat
tractorul la care a mesterit toatd iarna, dar pe care l-a
montat in casad. A fost nevoit s darame un perete sa poata
iesi cu el in curte. A ajuns de poveste.

Nea Ion Spec, Ciliboc cel cu timpul probabil si Mozi
Toni, operator la film, care avea mereu un muc de tigara
la coltul gurii, erau figuri originale in Satu Nou. Au avut
multe povesti pe timpul lor.

In aprilie, ulitele se umpleau de ghemotoace galbene
— boboci de gésca. Peste tot se auzeau gastele ce se certau

pentru pui sau se luau dupa cei care treceau pe langa ele.
In anii in care nu era multa apa in voc, cresteau tot felul
de ierburi si era plin de fluturi si albine, prin spinii de

Iarna, in cartierul cenizean Satu Nou (foto: Dusan Baiski, 2008)

porumbe isi faceau cuibul tot felul de pasari care sidgetau
vazduhul in cautare de hrana pentru puisori.

Dinspre padure impanzeau cerul stoluri de ciori,
care treceau pe un traseu bine stabilit Tnspre campurile
din afara satului, spre Sannicolau Mare. Era o gélagie de
nesuportat. Seara se Intorceau pe acelasi traseu la cuiburile
lor din Padurea Ciorilor, la puii care le asteptau flaimanzi
si galagiosi.

Primavara, cand veneau randunelele, cei cu pistrui
pe obraji erau Invatati de bunici sa se uite in sus si sa strige.
»Randunica, randunica, pistruile mele sub aripile tale!*

Pe ultima ulita, intre Glisa si Ghita Rusu, erau niste
gropi si izlazul. Baietii incepeau sa joace fotbal, fetele se
jucau mata prinsa. Era multa veselie.

De multe ori ajungeau acasa baietii cu pantalonii
rupti in genunchi, fetele cu rochitele sfasiate in cate-un
scaiete. Din noroi, pe care 1l framantam bine, ficeam
cate-un cub, scobeam in el o gaurd mare, scuipam in ea
si o tranteam de pamant, nu Tnainte de a striga ,,Cotcodaie
daie!*. Se auzea o bufniturd si noi ne bucuram. Baietii mai
faceau cate-o gilusca de imala (noroi) pe care o infigeau
intr-o nuia si-o aruncau, de obicei pe casd. Am incercat si
eu, dar am primit o bataie zdravana, tot peretele de la ulita
era numai noroi.

Trebuia sa avem grija de gaste si de puii de gdind sa
nu-i ia uliul.

Povestea doda Floare a lui mos Laza, o vecina de-a
mea, ca tot asa, intr-o primavara, un nepot de-al ei trebuia
sd pazeasca puii de uliu. S-a gandit cd daca leaga toti puii
cu cate-un fir de atd de closcd, nu 1i mai ia nimeni si el se
poate juca cu ceilalti copii. Cand, ce sa vezi, minune mare,
uliul a venit si a luat in gheare closca si a ridicat-o cu tot cu
pui, S-a ales praful de ei...

Mergeam mai rar seara pe la vecini, erau prea obositi
sd le mai arda de glume.
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Documentar

Uniunea Europeand
— Scurta istorie (1)

Simbolurile Uniunii
Europene
Drapelul Uniunii

Europene, adoptat de catre
Consiliul Europei la data
de 8 decembrie 1955, este
reprezentat prin  cercul
format din 12 stele de aurii,
pe fond albastru, el fiind
simbolul nu numai ai U.E.
ci si al unitatii si identitatii
europene 1n sens mai
larg. Cercul de stele aurii
reprezintd solidaritatea si armonia intre popoarele Europei,
iar numarul lor nu are nicio legaturd cu numarul de state
care compun U.E., numarul doisprezece simbolizand,
in mod traditional, perfectiunea si unitatea. Proiectul
drapelului U.E. 1i apartine lui Arséne Heitz, un proiectant
alsacian, nascut la Strasbourg.

Imnul Uniunii Europene, 1l reprezinta ultima
parte (a patra) din Simfonia a [X-a compusa in 1823 de
compozitorul german Ludwig Van Beethoven (1770-1827),
cunoscut sub numele de ,,0Oda bucuriei. Aceastd muzica,
introdusa in Simfonia a IX-a de Beethoven, are la baza
poemul scris in anul 1785 de catre poetul german Friedrich
von Schiller. Acest poem exprima viziunea idealista a lui
Schiller asupra ideii de infratire a celor ce apartin rasei
umane, o viziune comuna cu cea a lui Beethoven. In anul

1972, Consiliul Europei a adoptat ,,Oda bucuriei* a lui
Beethoven ca imn, iar in anul 1985 acesta a fost adoptat de
toti sefii de stat si de guvern ca si imn al Uniunii Europene.
Binecunoscutul dirijor Herbert Von Karajan a fost invitat
sd scrie trei aranjamente instrumentale: pentru pian solo,
instrumente de suflat si pentru orchestra simfonica. Fara
cuvinte, in limbajul universal al muzicii, acest imn exprima
idealurile de libertate, pace si solidaritate.

Ziua Europei - 9 mai. Data la care in anul 1950 Robert
Schumann a prezentat ,,Declaratia Schuman®, propunerea
privind crearea unei Europe organizate, indispensabila
pentru mentinerea unor relatii pasnice. Ziua Europei a fost
aleasa de Consiliul European de la Milano, din 1985.

Mottoul Uniunii Europene: ,,Unitate in diversitate*
— folosit ca si deviza a U.E. pentru prima data in anul 2000
si introdus 1n articolul I din Tratatul de instituire a unei
Constitutii pentru Europa, incheiat in anul 2004. Aceasta
deviza este rodul unui concurs la care au participat, cu
propuneri, 80.000 de tineri, intre 10 si 20 de ani. Uniunea
Europeana este fondata pe principiul unitate in diversitate:
diversitatea culturilor, obiceiurilor, credintelor si limbilor.
Tocmai aceastd diversitate face ca Uniunea Europeana
sa fie ceea ce este: un spatiu al diversitatii celebrat ca
sursa de bogatie si
nu un spatiu in care
diferentele se topesc.

Moneda euro
- Consiliul European
de la Madrid decide
ca moneda unica
sd poarte numele
de ,,euro®, iar din 1
1anuarie 1999, euro a X
devenit moneda europeana unicd. Incepand cu 1 ianuarie
2002, euro a intrat propriu-zis in circulatie. Monedele si
bancnotelenationale alestatelordin Zona Euroau fostscoase
din circulatie pe 28 februarie 2002. Reprezentarea grafica
amonedei unice a fost inspirata de litera greceasca epsilon,
ea trebuind sa faca legdtura atat cu leaganul civilizatiei si
democratiei europene, cat si cu prima literad din cuvantul
»~EBuropa®“. Cele doua linii paralele din simbolul grafic
sunt un indicator al stabilitatii euro. Ferestrele si drumurile
domind fata fiecdrei bancnote ca simboluri ale spiritului
de comunicare si deschidere din Uniunea Europeana.
Spatele fiecarei bancnote prezintd poduri ilustrand diferite
perioade in arhitecturd, constituindu-se intr-o metafora a
apropierii dintre popoarele europene si dintre Europa si
restul lumii. Fata comuna tuturor monedelor reprezinta o
harta a Uniunii Europene, pe un fond de linii transversale
la care sunt atasate stelele drapelului european.

Zona euro, creatd in anul 1999 din 11 tari, este astazi
formata din 19 state din cele 28 ale Uniunii Europene care
au adoptat moneda unica (Austria, Belgia, Cipru, Finlanda,
Estonia, Franta, Germania, Grecia, Irlanda, Italia, Letonia,
Lituania, Luxemburg, Malta, Olanda, Portugalia, Spania,
Slovenia, Slovacia). Pe langa acestea, alte patru ,,micro-
state®, prin acordurile monetare incheiate cu vecinii lor,
sunt si ele atasate la zona euro, si anume: Andorra, Monaco,
San Marino si Vatican. De asemenea, si Muntenegru
foloseste aceeasi moneda unica.

In numarul viitor, cite ceva despre statele care
formeaza in prezent Uniunea Europeana, statele candidate,
precum si despre institutiile europene.

Tiberiu-loan Bociat
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Pagina pescarilor cendazeni

Ziua Pescarilor Cenazeni

Un eveniment important pentru viata localitatii
a fost si sarbatorirea Zilei Pescarilor Cendzeni, ce se tine
in fiecare an, in a doua zi de Rusalii (Pogorarea Sfantului
Duh sau Cincizecime).

Anul acesta, evenimentul a avut loc luni, 1 iunie,
si a constat dintr-o slujba religioasa oficiatd de preotul
ortodox roman, Gheorghe Covaci, si de cel ortodox sarb,
Radislav Stoianov. Intalnirea pescarilor a avut loc la ora
17, la Biserica Ortodoxa Roméana din Cenad, fiecare
pescar avand una sau mai multe undite asupra lui, care au
fost binecuvantate in cadrul ceremoniei religioase. Au fost
aduse rugaciuni de multumire, sanatate, dar si de pomenire
a pescarilor cendzeni trecuti la cele vesnice. Au participat
si pescari din alte localitati ca Sdnnicolau Mare, Comlosu
Mare etc.

Dupa terminarea programului religios, pescarii
s-au deplasat la Casa Germana, unde s-a servit o masa cu
preparate exclusive din peste. Acestea au fost pregatite

la un nivel calitativ deosebit, aici meritul revenindu-
le maestrilor bucatari. Dorin Dronca, Stefan Maxim si
Mita Sivacichi. Acestia au facut o ciorbd excelentd din
care mesenii s-au servit chiar de mai multe ori. lar ca
felul doi, ca de obicei, peste prajit cu mujdei de usturoi si
lamaie, de asemenea foarte bun. Bauturile au fost puse la
dispozitie gratuit (atat tuica, cat si vinul) de catre Nicolae
Craciun, primarul comunei Cenad, care a participat doar la
programul religios, avand de oficiat o cununie. S-au mai
servit sucuri si apa minerald la discretie, fiind numai bune
pe canicula de afara.

Atmosfera a fost relaxatd. S-au depanat diferite
amintiri de la partidele de pescuit. Au luat parte si pescarite,
multumite si ele de modul de organizare. Numarul de
participanti a fost mai mare decat anul trecut si suntem
convinsi ca de la an la an va fi tot mai mare.

Captura record la Mures

Sezonul de pescuit in acest an (2015) a debutat
cu rezultate mai bune pentru pescarii cenazeni care si-au
reluat activitatea incepand cu data de 25 mai, cand s-a
deschis pescuitul pe apele de frontiera, pentru localnici
prezentand interes nu doar Muresul, ci si Dunérea.

Primele capturi nu s-au lasat prea mult asteptate.
Astfel, pe raul Mures cea mai mare capturd de pana acum,
in 2015, 1i revine lui Slaven Pavlovici (Slavita), care se
poate lduda cu un salau de 8,5 kg si de peste un metru
lungime, care bate orice record al locului, avandu-si loc
de cinste chiar la nivel national. Personal, recunosc ca cel
mai mare salau prins la undita l-am vazut pe Dunare si a
avut 7 kg. Dar surpriza cea mai mare abia acuma urmeaza
in ceea ce priveste momeala la care a venit monstrul. Poate
nu va vine sa credeti, dar salaul ,,a pus botul” la duda.
Pescarul nostru pescuia la crap in zona rambleului de cale
feratd pe Mures si a observat o trasaturd destul de find la
undita cu duda. A contrat si a inceput drilul. Si el a fost
surprins in momentul cand ,,dintosul* a ajuns la mal dupa
o lupta de 10-12 minute la inceputul drilului, fiind convins
ca a agatat un crap. Dupa ce a ajuns cu captura acasa, din
curiozitate, Slaven i-a facut pestelui o disectie, sa vada
ce are 1n burtd. Altd surpriza... Era plin de dude negre.
In concluzie, duda devine momeala preferati de mai toate
speciile de peste din Mures, la fel ca si larvele de rusalii
(palingenia longicauda), cunoscute si sub denumirea de
floarea apei sau Tisza virdg). Speram ca si alti pescari
cendzeni vor veni sa-si faca publice capturile notabile.

In ceea ce priveste pescuitul pe Dunire dupi
perioada de prohibitie, primul dintre pescarii cendzeni
care si-a Incercat norocul in apele batranului fluviu a fost
Ionel Carpa (zis Jojo), care are si o rulotd chiar pe malul
Dunarii. Pestele cel mai mare, prins la inceputul lunii
iunie, a fost un somn de 18 kg, isprava pe care o vom relata
in numarul viitor.

Pagina realizata de ing. George Ivascu
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Agriculturd

Sfaturi de sezon pentru
gospodarii cenazeni

latd ca, pe nesimtite, ne
apropiem de mijlocul anului
2015, intre timp strabatand, in
datade21iunie, solstitiulde vara,
care marcheaza, calendaristic,
inceputul verii astronomice.
La aceasti datd, durata zilei
este maxima, ajungand la 15
ore, iar noaptea 9 ore. Tot in
aceastd perioadd, gospodarii
cenazeni au sarbatorit hramul
Bisericii Ortodoxe Romane din
localitate, in ziua de 31 mai. In
fiecare an, pe 20 iulie sarbatorim
ziua Sfantului Prooroc Ilie Tesviteanul, fiul unui preot care
locuia in cetatea Tesve din Israel. In credinta populara,
Sf. Ilie este ocrotitorul recoltelor, de aceea in aceasta zi
se stropesc ogoarele cu agheasma, pentru ca ele sa aduca
rod bogat In anul urmator. Se mai spune ca in aceasta zi se
culeg cele mai bune plante de leac, care se usuca la umbra
pentru a fi folositoare in cursul anului ce urmeaza.

Din punct de vedere al lucrarilor agricole care se
desfasoara in aceastd perioadd, cea mai importanta este
recoltatul cerealelor paioase semdnate in toamna. Astfel,
dacd anul trecut ne-am confruntat cu aparitia mai multor
boli foliare din cauza excedentului de precipitatii, in
acest an, datorita secetei din primele sase luni ale anului
ne confruntdm cu un atac masiv de daunatori, incepand
de la paduchii de frunza, plosnite etc. De asemenea,
este de presupus, tot din cauza deficitului de apa, ca mai
ales pe solurile usoare, gradul de umplere a boabelor,
adica greutatea hectolitrica, si lase de dorit. In aceste
conditii, singurele sperante ale producatorilor se leaga
de valorificare, adicad de primirea unui pret mai bun pe
kilogramul de produs. Inceputul recoltatului se face, de
reguld, dupa data de 20 iunie, se incepe cu orzul cultivat
pe soluri usoare, apoi se continud cu orzul si apoi cu graul.
Pentru a se evita neplacerile la depozitare (aprinderea),
recoltarea se face numai In momentul in care umiditatea
in masa de boabe a scazut sub 13-14 %. Depozitarea se
face in magazii dezinfectate in prealabil cu unul din
produsele: Realdan, Actelic, K’Obiol sau Decis, furnizate
de magazinele de specialitate din Séannicolau Mare:
,,Glissando® si ,,Redoxim®.

Lucrérile ce se executa in gradina 1n aceasta perioada
se referd n special la intretinerea culturilor prin rasaduri,
udarea ori de cate ori este nevoie, dar si combaterea
bolilor si daunatorilor. Dintre bolile mai des semnalate n
aceastd perioada ar fi mana, fainarea, putregaiurile, patarea
frunzelor etc., ddunatori mai des semnalati fiind paduchii
de frunze, omizile, gandacul de Colorado, paianjenii etc.
Tratamentele se executd complext cu unul din produsele:

Dithane M 45 0,2% + Decis 2,5 EC 0,02%;
Melody Compact 0,2% + Calypso 480 SC 0,02%;
Antracol 70 WP 0,2% + Novadin Progres 0,2%.
Substantele  specifice  pentru  combaterea
putregaiurilor sunt: Teldor 500 SC 0,08% sau Rovral
500 SC 0,1%. Pana la 1 iulie este de preferat ca varza de
toamna sa fie plantatd pentru a fi siguri ca pana la recoltare,
in octombrie-noiembrie, sd aiba timp sd se compacteze
capatana. Dintre daunatorii verzei amintim paduchele
cenusiu al verzei (Brevicorine brassicae), fluturele alb
al verzei (Pieris brassicae) sau buha verzei (Manestra
brassicae). Pentru combaterea daunatorilor, dar si a bolilor
(mana, putregaiurile etc.) folosim unul dintre amestecurile:
Ronilan 50 WP 0,1% + Decis 2,5 EC 0,02%;
Ridomil Gold 0,3% + Novadin Progres 0,2%.
Pentru marirea eficientei tratamentului se folosesc
adezivi, aracet sau Detersin 0,2%. Trebuie avut in vedere
ca varza si conopida de toamna sunt mari consumatoare de
apa si trebuie sa le udam ori de cate ori este nevoie si in
functie de precipitatiile cazute.

Fluturele alb al verzei (Pieris brassicae)

La pomii fructiferi din familia samantoaselor (mar,
par, gutui) se fac tratamente pentru combaterea reapanului,
a fainarii si a moniliozelor, iar la séimburoase mai frecvente
sunt moniliozele, patarea frunzelor, ciuruirea etc. Dintre
daunatorii caracteristici sunt paduchii de frunze, viermele
merelor, viermele prunelor, omizile defoliatoare etc.
Pentru tratamente se poate folosi una din combinatiile:

Rubigan 0.04% + Decis 2,5 EC 0,02%;

Systhane 12,5 EC 0,15% + Calypso 480 SC 0,02%;

Topsin M70 PU 0,1% + Novadin Progres 0,2%.

La vita de vie se au in vedere ca boli: mana vitei de
vie, fainarea si putregaiurile, iar ca daunatori paianjenii,
moliile etc. Pentru prevenire si tratare se fac tratamente
alternative cu produse cuprice si acuprice + insecticide ca
de exemplu:

Ridomil Gold 0,3% + Novadin Progres 0,2%;

Shavit 71,5 WP 0,2% + Fastac 10 EC 0,01%.

In general, pentru combaterea paianjenilor se poate
folosi Novadin Progres 0,2%, care are efect mixt, dar si
acaricide cum ar fi: Apollo 50 SC 0,04%, Neoron 500 EC
0,1%, Dicofol 0,2% etc.

Ing. G. Ivascu
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Pagina copiilor cendzeni

Ziua Eroilor

Nu stiu daca a numadrat cineva razboaiele in care,
de-a lungul vremii, au luptat roméanii. Cifra ar putea diferi
de la un istoric la altul. Cu siguranta, insi, aceiasi isto-
rici ar fi de acord c4, prin efectele lor, luptele din Primul
Rézboi Mondial si cele din cel de-al Doilea Razboi Mon-
dial au fost cele mai insemnate pentru devenirea a ceea ce
acum se numeste Romania.

Depunere de coroane la monumentul comun al eroilor cenizeni (2015)

Sa ne Inclinam si noi tofi - strabunilor nostri martiri
- cu adanca emotie si respect, 1n fata jertfei celor care au fa-
urit poporul roman si au aparat cu pretul vietii lor granitele
Patriei §i sd presardm pe mormintele si la monumentele
eroilor lacrimile recunostintei, aprinzand, totodata, o lu-
manare care sa le lumineze calea 1n vesnicie!

Cultul eroilor la roméani, acordarea respectului cu-
venit si pomenirea din generatie In generatie a celor cazuti
jertfa pe cadmpurile de lupta pentru apararea tarii, fac parte
din constiinta, sufletul si credinta romaneasca.

Prof. Cristina Pacev

Micii artisti, la Timisoara

Tamburasii si echipa de dansuri a comunei Cenad
au fost invitate de cétre Asociatia Per Bambini, a firmei
Zoppas Industries Romania, sd sarbatoreasca prin muzica
si dans Ziua Copilului, pe scena special amenajata pentru
sustinerea spectacolului, in Parcul Copiilor ,,Jon Creanga“
din Timigoara.

Invitatia a venit din partea doamnei Labadi Eva, cea
care prezinta emisiunea ,, Piti Show ““ la Radio Timigoara.

Prestatia copiilor nostri a fost una laudabila, lasandu-
se cu multe aplauze si promisiuni de noi spectacole si chiar
concursuri.

Multumim Asociatiei Per Bambini, pentru invitatia
facuta, ,, Piticului cel Urat”, adica doamnei Labadi

e

Eva, pentru amabilitatea si sansa oferitd de a ne afirma,
precum si domnului primar Nicolae Criciun, cel mai mare
sustinator al nostru.

Prof. Oana Erdei

o, In lumea lui Mate“

Cei mai buni elevi matematicieni din cadrul Scolii
Gimnaziale din Cenad au participat simbata, 23 mai 2015,
la Scoala Gimnazialda Nr. 1 ,,Theodor Bucurescu“ din
Sannicolau Mare, aldturi de 57 de colegi de la alte unitati
scolare, la concursul zonal de matematica ,In lumea lui
Mate®, editia I. Ei au fost insotiti de invatatorii Rozalia
Velciov si loan Zoran Erdei.

Desigur, emotiile au fost mari, dar cendzenii nu s-au
lasat intimidati de concurenta, astfel ca pe podium au urcat:

1. Filipov Nevena - 98 p. - locul 1

2. Niglas Denisa Maria - 98 p. - locul I
3. Cheres Natalino Gabriel - locul 11
4. Turcu Dinis Alexandre - mentiune

Prof. Oana Erdei
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Retete de bucatarie

Peste la tigaie

Reteta provine de la o verisoara care locuieste
in Spania, mancarea fiindu-ne servitd cu ocazia vizitei
noastre la Madrid. Ne-a placut foarte mult, astfel ca doresc
sd 0 impartasesc si altor amatori de peste. Se poate pregati
fie din peste oceanic, fie din cel de apa dulce. In ceea ce ma
priveste, personal imi place mai mult pestele de apa dulce,
consider ca are mai multa savoare. Crapul sau somnul (ca
sd nu mai vorbim de stiucd) poate fi o materie prima ideala
pentru acest fel de mancare.

Intr-o tigaie sau cratitd mai mare ca diametru, se
toarna 50 ml ulei de masline (sau de floare). Pestele curatat
se taie rondele, se sareaza cu '4 de ora inainte de preparare
si se stropeste cu zeama de lamaie. O ceapa si patru rosii se
taie felii subtiri. Se aseaza rondelele de ceapa si jumatate
din rosii 1n tigaie, deasupra se pun bucatile de peste, apoi
se acopera cu felii de rosii. Se condimenteaza cu piper,
oregano, cimbru, busuioc si patrunjel. Se adauga 1-2 catei
de usturoi zdrobit. Se toarna un pahar de vin alb si 2 cani
de apa in functie de marimea tigdii, astfel incat zeama sa
ajunga pana la % din tigaie. Se pune pe foc mic, la inceput
sub capac, apoi fard, nu se amestecd, doar se misca din
cand in cand tigaia, pentru a nu se prinde. Se lasa sa scada
zeama si sa se formeze sos din vinul, ceapa si rosiile puse
sub peste. Se serveste cu sau fara garnitura, cu bagheta
alba proaspata si cu vin alb sec.

Tort simplu cu capsuni

Ingrediente: 1 pachet de piscoturi de sampanie, 400
ml iaurt de bund calitate (mai gras), 400 ml frisca Dorna
(nu vegetald), 300 grame capsuni, 150 grame zahar pudra,
1 pachet gelatina, 2 pachete zahar vanilat.

Se bate frisca si se adauga zahar vanilat. Capsunile
se zdrobesc cu furculita, se adaugd zaharul pudra si
se amestecd cu iaurtul. Se amestecd frisca batutd cu
compozitia de iaurt.

Se pregateste gelatina conform indicatiilor de pe
pachet si se adauga la crema.

O forma de tort detasabila se unge cu unt. Piscoturile
se inmoaie rapid una cate una in lapte si se aseaza un strat.
Deasupra se toarnd crema si se pune la frigider pentru
cateva ore.

Cand crema s-a inchegat, se detaseaza marginile
formei de tort si se orneaza tortul cu fructe, frisca sau
ciocolata.

» lort” de visine

Acest ,tort“ este de fapt un desert senzational.
Reteta provine de la fosta mea gazda din timpul studentiei
la Bucuresti. Doamna pregatea acest tort pentru fiica ei,
care 1si serba ziua de nastere in luna iunie - deci este un
desert de sezon.

Ingrediente: 400 grame unt (nu margarina !), 4 oua,
1 pahar de visine tdiate In jumatate, 150 grame nuca data la

cuptor si tdiata cu cutitul, 1 pahar zahar tos + Inca 5 linguri
zahdr pudra, % pahar apa, 50 g cacao.

Din jumatate de pahar de zahar se face caramel (ca
pentru glazura de tort Dobos), apoi se adauga 'z pahar de
apa si restul de %2 pahar de zahar. Se amesteca pana capata
un aspect smantanos. Se lasa la racit. Se freacd untul cu 3
galbenuse, iar la urma se adaugd un ou intreg. Se adauga
visinile taiate, crema de caramel racitd, cacaua si nucile
taiate. La urma se mai adauga albusurile batute spuma de
5 linguri de zahar pudra.

Compozitia se aranjeaza pe un platou in forma de
tort si se pune la frigider pentru 2-3 ore. Combinatia de
caramel, nuci si visine face ca acest desert sa fie imposibil
de refuzat.

Prdjitura ,,Capriciu feminin“
(cu fructe de sezon)

Aceasta este prajitura pe care o coc la nesfarsit pe
perioada verii, fiindca pot folosi fructele de sezon, familia
mea este incantata de ea si se pregateste foarte usor.

Blatul: 3 galbenusuri (albusurile se folosesc), 125
grame unt, % praf de copt, 150 grame de zahar, 200 ml
lapte, 250 grame faina.

Spuma: 3 albusuri, 200 grame zahar, vanilie

Se freaca galbenusurile cu untul si zaharul, de fapt
se bate cu mixerul, se adaugd laptele, fdina si praful de
copt. Compozitia se toarnd in tava unsa si tapetata cu faina.
Se pune deasupra cca. 1 kg de fructe fara samburi (de
preferinta cirese, visine, caise, prune sau piersici). Se pune
la copt si se coace cca. 20 de minute la foc moderat. Intre
timp se bat albusurile cu zahdrul. Cand aluatul cu fructe
este copt, se scoate tava si se Intinde deasupra spuma de
albusuri. Se mai da la cuptor pand spuma se rumeneste
usor (fara sa se ardd — trebuie urmarita atent).

Se lasa la racit in mod obligatoriu si se taie cu cutitul
inmuiat 1n apa pentru ca feliile sa fie aspectuase.

Sos picant din fructe de sezon
(caise, piersici, prune)

Pentru a nu atenta la sanatatea cititorilor cu atatea
dulciuri, redam mai jos si o retetd de sos picant. Acest sos
este potrivit pe langa fripturile pregatite la gratar, fripturi
la cuptor, carne de vanat, rasol, etc.

Se fierb 7-8 bucati de fructe mari, coapte, in apa
doar cat sa le acopere, timp de 5 minute. Se dau prin sita
fructele fierte si se adaugd un mujdei de usturoi preparat
din 4-5 catei de usturoi, sare, 2 linguri ulei. Se mai adauga
2 linguri mustar, 1 lingurd pastd de rosii, o lingura de
zeama de lamaie, sare si piper. Se omogenizeaza bine. Se
poate pastra doar cateva zile la frigider. E de preferat sa se
consume imediat, cantitatea nefiind foarte mare.

Pagina realizata de: Cornelia Varga
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Turism

Jurnale de calatorie (1)

Se apropie si la noi sezonul vacantelor si deja ne
gandim la mult soare, nisip fierbinte si apa limpede si curata
pentru o Tmbaiere zdravana. Toate acestea se gdsesc cu
prisosinta pe plajele insulei Thassos ca si aproape oriunde
in Grecia. Insula Thassos este un tdrdm binecuvantat de
zei, astfel Incat aproape la orice pas intalnesti o noua plaja

care sa 1i bucure privirea. Pe o circumferintd a insulei
de cca 100 km (pe sosea) mai mult de 30 de plaje ofera
turistilor conditii la superlativ si peisaje unice. Asa cum
va spuneam si Tn numadrul trecut a revistei, cateva dintre
aceste plaje au fost catalogate cu steag albastru, ceea ce
presupune cd intrunesc conditii optime pentru turist: apa
limpede, nisip numai bun sa stai tolanit la soare, dar mai
ales pentru curatenie. Deci, sd purcedem la soare!
Golden Beach sau Plaja de aur este fara doar si
poate cea mai populard plaja de pe insula Thassos, o fasie
de nisip fin, de un auriu orbitor, scaldate de apele cristaline
ale Marii Egee, plaja ce atrage tofi turistii din regiune.
Este situatd la o distanta de aproximativ 10 km sud de
Limenas, capitala insulei, si este marginita in est de Hrisi
Akti (Coasta de Aur) si la vest de Skala Panagia, unde si-a
castigat renumele de Hrisi Amudya (Plaja de aur). Plaja
este ideala pentru famili cu copii, pentru ca apele ce scalda
tarmul nu sunt adanci, iar marea este mai mereu linistita.
Plaja Paradise (Paradise Beach) este situatd la
aproximativ 20 de km de oragul Limenas (Thassos Town)
fiind intru totul demna de numele primit. Aceastd fasie de
nisip fin se bucura de ape imbracate in nuante hipnotizante
de verde si albastru, fiind destinatia ideald pentru cei
carora le place sa se aventureze in valuri. Este inconjurata
de vegetatie mediteraneand, putand fi asemuita cu un
tablou ce aminteste de plajele exotice din Caraibe. Pentru
a ajunge aici, turistul va trebui sa strabata o alee scurta ce
traverseaza padurea si porneste din apropierea satului Kinira.
Plaja de marmura sau Plaja Marble. Numele ei
este dat de pietricelele de marmura alba care au luat locul
nisipului, insd acest lucru nu deranjeaza, turistii ramanand
in continuare fascinati de frumusetea plajei. Faima

se datoreazd n special culorii de smarald a apelor ce 1i
viziteazd tarmul, fundul apei fiind si el din marmura,
precum si de aerul ei exotic. Trebuie insa sa fiti atenti
pentru ca drumul este neasfaltat si plin de praf. Cu toate
acestea, o parte din drum am facut-o pe jos pentru ca
de o parte si de alta a drumului era plin de rugi de muri
salbatici, pe care i-am gasit copti si nu am putut rezista
tentatitiei de a culege mure proaspete. In plus de asta, de
pe fundul apei am cules pietricele rotunjite de marmura
alba care impodobesc si acum ghivecele de flori de acasa.

Plaja Makryammos este o plaja cu nisip fin,
fiind localizatd intr-un golf micut in imediata apropiere a
capitalei insulei, insd pentru a avea acces pe nisipul ei, va
trebui sd platiti o taxa de intrare (cred ca a fost de 3€).
Aceastd fagie de nisip, ,,decorata” si ea cu steagul albastru,
se bucura de ape cristaline si este ideala pentru familii
cu copii datoritd apelor calme, ce nu sunt deloc adéanci.
In apropierea ei v puteti bucura si de un parc cu multe
caprioare adorabile si pauni.

Plaja Aliki este o destinatie Tn care nisipul alb,
padurile de pini si gradinile de maslini se amesteca pitoresc
cu fragmente de istorie elend §i cariere de marmura.
Contrastele ce pot fi intdlnite aici creeaza un tablou
superb, lucru care face din plaja Aliki una dintre cele mai
vizitate de pe teritoriul insulei Thassos. Plaja este de fapt
impartita in douad fasii de nisip, ascunse 1n douad golfuri. In
apropierea plajelor se afla un sit arheologic ce poate deveni
destinatia ideala pentru o mica drumetie. Plajele se afld in
apropierea satului cu acelasi nume situat pe coasta de sud-
est a insulei, la o distantd de 31 km de Limenas.

Plaja Livadi este o plaja izolata, inconjurata
de munti Tnalti, fiind situatd la o distantd de 38 km de
Limenas si 12 km de Potos, si care poate fi admirata in
toatd splendoarea ei de pe terasa manastirii Arhanghelul
Mihail. In ciuda aerului ei silbatic, acoperiti cu pietre si
nisip, plaja se bucura de ape calme.

Plaja Psili Ammos (Nisip fin) numele ei tradeaza
trasatura pentru care aceasta plajd se numara printre
preferatele turistilor ce poposesc pe insula Thassos. Nisipul
fin ce Tmbraca aceastd plaja, despre care se spune ca are
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proprietati binefacatoare, Indeamnd nu numai la sesiuni
lungi de bronzat, ci si la relaxare si meditatie. Plaja se
intinde de-a lungul a doar 250 m, 1nsd reuseste sa fie sic si
eleganta Tncat multi dintre cei care o viziteazd o considera
ca fiind una dintre cele mai cosmopolite plaje din Thassos.
Psili Ammos este preferata de tineri, in special datorita
numarului mare de petreceri organizate pe nisip. Plaja este
situata la o distanta de 45 km de Limenas si 5 km de Portos.

Asa cum mai mereu am amintit in articolele
despre insula Thassos, mai oriunde pe tdrmurile insulei
poti gasi o plaja pe care sd te bucuri de toate facilitatile
sau de ce nu, de liniste si singurdtate. Mai sunt si alte plaje
pe care va invit sa le descoperiti singuri. Avantajul de a
merge pe Thassos cu magina sau de a inchiria acolo una,
face toti banii pentru cd astfel ai posibilitatea de a vedea
in fiecare zi alte locuri, alungand cu siguranta plictiseala
ce s-ar putea instala daca esti cazat intr-un resort. Eu fiind
plecat cu masina, am profitat din plin de acest avantaj si,
credefi-md pe cuvant, a meritat cu prisosintd. Ce poate fi
mai frumos sa vezi rasaritul de pe o plaja, pentru ca seara
sd te bucuri de apus de pe alta.

Nu vreau sa inchei articolul pand nu spun cate ceva
despre bucataria greceasca, care este absolut fantastica
si mai ales despre mieul la rotisor cum numai in satul
Theologos poate fi mancat. In sat se ajunge foarte usor din
centrul localitatii Potos. Dupa doar 10 km parcursi, farad sa
1ti dai seama, intri 1n sat, acesta fiind construit n mijlocul
insulei, ntre munti. Este un sat traditional de munte in care
procesul modernizarii se remarca foarte putin, pentru ca
asa le-a placut grecilor sd-1 pastreze sau datorita asezarii,
dar oricum face parte indiscutabil din farmecul lui. Este un
loc pitoresc, cu stradute foarte Inguste si in panta, care i
pun la incercare talentul de sofer mai ales atunci cand n
fata ta apare un autocar, cu case construite traditional din
piatra si multe, multe biserici. Satul Theologos este locul
unde se spune cé in tavernele sale se méananca fripturi de
miel si ied senzationale. Si credeti-ma ca este adevarat.
Desi satul e foarte mic, tousi in tavernele lui, Tn mari
gradini umbrite de maslini si alti arbori locali, aveti loc

suficient sa degustati pe indelete specialitatile casei. Spun
pe indelete, pentru cé o portie este de 400-500 g de carne de
miel sau ied, pe care mereu 1i vezi invartindu-se pe rotisor
la intrarea in taverne. Gazdele sunt mereu primitoare §i
zambitoare si sigur primesti ceva din partea casei: o carafa
de vin, un paharel de ouzo sau felii de pepene rosu, rece,
la desert. Preturile nu au fost deloc exagerate, iar timpul
petrecut acolo, atmosfera tipic greceasca si mancarea, fac
din Theologos un loc pe care zic eu cd nu trebuie sa il
ratati.

O alta delicatesa greceasca este branza saganaki,
un aperitiv deosebit de gustos si apreciat de turisti.
Saganaki este de o simplitate debordantd, fiind de fapt
branza feta prajita, numele de saganaki provenind de la un
vas traditional in care se prepara. Servita cu o felie de paine
proapata si calda, alaturi de un pahar de ouzo sau chiar de
vin, ne-a facut de multe ori sa uitam de felul principal si
sa mai comandam o portie de saganaki (cel putin copiii, au
fost de-a dreptul fascinati de ea).

Deloc de lepadat si care merita gustate mai sunt si
caracatita grill (o caracatitd mai mica prajita pe gratar sau
tentacule de caracatita), inelele de calamar, pestele spada
sau dorada, platoul fish mix (un platou cu mai multe feluri
de peste), musaca (care se face si pe la noi, cu cartofi,
vanatd usor prajita si acoperita cu parmezan, la cuptor),
salata greceascd, o salata simpla, ugoara si foarte gustoasa,
compusa din rosii, castraveti, ardei, branza feta, masline
si ulei de masline. Cel putin la aceasta salatd greceasca
am observat ca grecii nu pun atat de mult pret pe faptul ca
toate legumele sa fie tiiate la milimetru, egale, cu branza
feta procedand la fel. Dar oricum, e delicioasd si Tn mod
clar autentica.

Am mai 1incercat 1n tavernele traditionale
souvlaki, niste frigarui subtiri de miel (in mod traditional)
sau porc (de cele mai multe ori), facute cu bucati mici de
carne, servite alaturi de o salata sau de cartofi prdjiti, gyro
sau gyros care este varianta greceascd a shaormei. Este
servit fie ca o shaorma obisnuita, in lipie, fie la farfurie.
Gyrosul este compus din carne de miel sau porc, preparata
asemanator cu cea pentru shaorma, alaturi de cartofi prajiti,
tzatziki, rosii, rondele de ceapa si lipie.

Aproape la orice mancare greceascd la grill poti
asezona cu tzatziki, un sos racoros preparat din iaurt,
castraveti rasi si usturoi, alaturi de un condiment special
(pe care 1l gasiti la pungi, cu 1-2 euro) si pe care, ca si unul
carui 1i place sa ,,bucdtareasca“ vi-1 recomand cu caldura.

Modul cum esti primit pe terasele mereu umbrite,
cu mobilier simplu si traditional, uleiul de masline si
painea calda si proaspata care cu pugina sare §i piper iti {in
loc de un excelent aperitiv, mancarea delicioasa, fie ca este
vorba de peste, fructe de mare sau carne de miel sau porc,
alaturi de un ouzo si de vinul de prima clasa, ospitalitatea
si veselia gazdelor, alaturi de plaje insorite, nisip fin, soare
mult, apa cristalina si peisaje superbe te fac sa ti doresti sa
revi cat mai curand pe Thassos.

Tiberiu-Ioan Bociat
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Amalgam

(Urmare din pag. 4)

O alta obligatie principald a arendasului este aceea
de a achita arenda convenita la termenele si locul stabilit
prin contract. In situatia in care in contract nu este stipulat
un alt loc al platii arendei, aceasta se face la sediul sau
domiciliul arendasului.

Arendasul are obligatia ca la expirarea contractului
sa restituie bunurile arendate in starea in care le-a primit.
Acesta este motivul pentru care, chiar dacd legea nu
stabileste o astfel de obligatie, consider ca este bine ca la
incheierea contractului de arenda si predarea citre arendas
a bunurilor arendate sa se Intocmeasca un proces verbal de
predare-primire si un inventar care sa stabileasca starea 1n
care se predau bunurile, acest proces verbal reprezentand
oglinda starii in care arendasul va restitui bunurile la
incetarea contractului.

Arenda se poate achita in fructe, bani sau fructe si
bani. In situatia in care arenda se pliteste in fructe, daca
contractul nu are indicata o data de achitare a arendei,
aceasta obligatie se naste iIn momentul recoltarii fara nici
o altd formalitate, Tn schimb obligatia arendatorului de a
ridica arenda se naste in momentul notificarii in scris de
catre arendas.

O atentie deosebitd in cazul stabilirii cuantumului
arendei este acela ca partile sa stabileascd in mod clar
dacd arenda inserata in contract are o valoare neta sau
bruta. Este cunoscut cd, in prezent, pentru arenda incasata
arendatorul datoreaza un impozit pe acest venit, iar potrivit
noilor dispozitii, arendasul are obligatia de a retine si
achita impozitul datorat de catre arendator, astfel ca partile
trebuie sa clarifice in clauzele contractuale daca arenda
consemnata si care se va achitd arendatorului este una
neta, care este efectiv incasata de arendator sau una bruta
ce contine si impozitul.

Dispozitiile Noului cod civil prevad, dar fara nici
o sanctiune, obligatia arendasului de a asigura bunurile
agricole pentru riscul pierderii recoltei sau al animalelor,
iar in lipsa unei asigurari , in cazul pieirii totale sau cel
putin o jumatate din recoltd din motive fortuite, fara voia
omului, pierderea poate fi suportatd in mod proportional
de arendas si arendator, dar dacd arenda s-a pierdut dupa
recoltare cand arenda nu a fost predata din vina arendasului,
acesta suporta pierderea, iar dacd arenda nu a fost ridicata
din vina arendatorului acesta este cel ce suporta pierderea.

O interdictie speciald prevazuta in cazul contractelor
de arendare este aceea a subarendarii. Subarendarea totala
sau partiala este interzisa sub sanctiunea nulitatii absolute,
ceea ce inseamnd ca partile nu pot Incalca aceastd
interdictie.

O precizare importantd in cazul contractelor de
arendad este aceea ca chiar dacd nu este inserata aceasta
clauza in contract, arendasul are un drept de preemtiune
la cumparare in cazul 1n care proprietarul doreste sa vanda
bunurile arendate, iar in cazul terenurilor agricole facandu-
se aplicarea dispozitiilor legii nr.17/2014 despre care am
vorbit in numerele anterioare.
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Categoria anuntului (vanzari, cumparari,
inchirieri, aniversari, comemorari, decese):

Textul anuntului:

Pentru publicarea anuntului in revista
»Cenizeanul®, talonul se depune in cutia special
instalata la Primaria Cenad, in orice zi din lunile
impare si pana cel tirziu in data de 20 ale lunii in
lunile pare. Se accepta si fotografii. Revista apare
de sase ori pe an, in primele zile ale lunilor impare
(ianuarie, martie, mai, iulie, septembrie, noiem-
brie.

Anunturile vor apirea si pe site-ul oficial al
comunei Cenad, www.cenad.ro, in cadrul forma-
tului digital al revistei.
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